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Ipotokon Ne 3 OT/E/bHBIX MPEAMETOBY

ot 16.mapta 2020 1 . i

I aTesib npodroma:;
/7 CatrapoBa E. A.

MOJIOXKEHHUE
OB OPTAHM3ALIMY F'OPSIYETO MU TAHUS YYALIUXCS

B MyHULHTATEHOM OHOUKETHOM 0611e00pa30BaTEILHOM YUPEIKICHUM
«Merekecckas cpe/Hss 001eo0pasoBaresibHas UKOIa ¢ yruTyO/IeHHBIM M3Y4ICHHEM 0TS/ BHBIX
npeamMeToBy TyKaeBeKOro MyHHIMIANEHOTO paitona Pecry6nmku Taraperan

1. Ofmme monoKeHus

1.1. Tlososkerie 00 OpraHH3alii THTAH|s yuaunxes (1aiee - [MTonosxkenue) pazpadoTano B
[1e/51X YKPETIJICHHSI 310POBbsl /I€TEH U TTOIPOCTKOB.

1.2. Tonoxkenne pa3paboTaHo Ha OCHOBE 3aKoHaA Poccniickoii ®eaepatmn o1 29.12.2012r." «O6
oGpasoBanuy B poccuiickoil deaepauiy.

1.3. CanlTuH 2.4.5.2409-08 «CanuTapHO-3MHAEMHOJIOTHICCKHE TpeGoBaHMs K OpraHH3aluH
nuTaHus 00YaIOMMXCs B 00e00pa3oBaTe/IbHbIX YUPEKACHHAX, yHPEKACHHIX HA4YaIbHOIO H
CpeHero Npo(eccHOHATLHOrO 00pa3oBaHHs. CaHuTapHO-IITHIEMHOJIOTHYECKHE NpaBiia i
HOPMAaTHBbD)

2 esan 1 3212491

2.1 lloBbllIEHHE JOCTYTHOCTH W KA4eCTBa NUTAHHS.

2.2.VBenudeHne 0XBara yualuxcsi FopsiauM MUTaHueM.

2.3 .OBecreuerye cOATAHCHPOBAHHBIM [THTAHUEM C MOBBIICHHOMN [HIIEBOH U OHOJIOTHUECKOH
LEHHOCTBIO.

2.4 MojiepHU3aLHS WKOIBHBIX [TUILEGIOKOB B COOTBETCTBHH ¢ TpeGOBaHUSAMH COBPEMEHHBIX
TEXHOJIOTHH.

3. Opranu3auus NHTAHHS B 00MIE00PA30BATENLHBIX YHPEKICHHIX

3.1 .Opranu3alus NUTaHWs BO31aracTes Ha 0011e00pa3oBaTeIbHOE YUPEKICHUE U
OCYIIECTBISETCS B CTONOBOM LIKOJIBL, COCTAB U ILI0LIAb KOTOPO#H COOTBETCTBYIOT MPOCKTHOMY
KOJIMUECTBY KJIACCOB M UHCIEHHOCTH YHaIUXCsl.

Xo3aHCTBEHHbIE B3aHMOOTHOMEHHS MEKIY TPeNpHATHEM 00LUIECTBEHHOTO MHTAHKA 1 LIKOJIOH
PEeryJIMpYyIOTCs ITyTeM 3aKIII0UEHHS I0r0BOPa.

3.2 PeskuM [THTAHMS B [IKOJIE OTPE/IeAeTCsl CAHHTAPHO-DMACMHO/IOTHHECKUMH NPABHIIaMH i
nopmarusamu (Canllun 2.4.5.2409-08 ot 23.07.08r.). B COOTBETCTBHH C KOTOPBIMH L5 BCEX
06yHaIOIIAXCs OIHOPA30BOE ropsuee MUTaHKE.

3.3. ﬂ.‘lﬂ OpraHu3aluy NUTaHus B LLIKOJIE [TPHUBJIEKAIOTCH HOPHIAHYECKHUE JTHIIA 1
WHAUBUAYAIbHDIC MpeIpuHAMATEIH 110 CJIEIYIOIIHUM KPHTCPHAM:





- финансовая устойчивость и платежеспособность организации;
- участие в организации питания квалифицированных специалистов;
- организация производственного контроля, в том числе лабораторно- инструментального;
- наличие опыта в сфере организации услуг общественного питания; - организация работы школьных пищеблоков в соответствии с санитарными нормами и правилами.
 
3.4. Для контроля за организацией питания учащихся в школах создаются комиссии, в состав которых входят: директор, педагогический работник, ответственный за организацию питания, медицинский работник, представитель органа общественного самоуправления.
Комиссия:
- проверяет качество изготовления блюд, соответствие утвержденному меню;
- проверяет соблюдение санитарных норм и правил, сроки хранения и реализации скоропортящихся продуктов;
- разрабатывает график группового посещения учащихся столовой под руководством классного
руководителя; Комиссия вправе снять с реализации блюда, приготовленные с нарушениями санитарно-
Эпидемиологических требований, по результатам проверок требовать от руководителя школы принятия мер по устранению нарушений и привлечению к ответственностивиновных лиц.
 
4.       Питание учащихся на платной и льготной основах
4.1. Питание на платной основе предоставляется всем обучающимся по их желанию в соответствии с действующим законодательством. 
5.       Мероприятия по улучшению организации питания в школе
5.1. Для увеличения охвата учащихся горячим питанием предусматривается обеспечение сбалансированным питанием в школе на основе применения современных технологий приготовления продукции с повышенной пищевой и биологической ценностью, обеспечение школьников продуктами питания, обогащенными комплексами витаминов и минеральных веществ. Обеспечение доступности школьного питания (утверждение стоимости на школьные обеды).
5.2 Пропаганда «горячего» питания среди учащихся, родителей и педагогических работников (оформление уголков здоровья, проведение лекций, выпуск буклетов, брошюр), формирование у детей навыков здорового питания.
5.3. Для использования новых форм обслуживания в  школе производится поэтапное переоснащение столовой.
6.       Контроль за организацией школьного питания 
6.1. В целях контроля качества приготовляемой пищи в школьной столовой оформляется бракеражный журнал, где производится регистрация качества блюд. 
6.2. Раз в месяц бракеражная комиссия в полном составе проверяет работу столовой.
 






